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Меню „Класик”Меню „Класик”Меню „Класик”Меню „Класик” 

Четири-степенно меню по избор 
 

♥ СалатаСалатаСалатаСалата    

1.Шопска1.Шопска1.Шопска1.Шопска    ----    300гр. 

2.2.2.2.AAAAктивияктивияктивияктивия    ----        300 гр. 

/зелена салата , зеле, моркови, фреш ябълки, орехи  ,лимон, зехтин, магданоз / 

3.Овчарска салата 3.Овчарска салата 3.Овчарска салата 3.Овчарска салата – 350 гр. 

(домати,краставици,печена чушка,лук,шунка,гъби,яйца,магданоз)  

4.”Асорти”4.”Асорти”4.”Асорти”4.”Асорти” – 450 гр. 

(домати,краставици,печена чушка, снжанка,руска салата, 

зеле, моркови плочка сирене) + 1,50 лв 

5.Букет5.Букет5.Букет5.Букет    – 350 гр. 

( букет от хрупкави  салатки поднесени с чери доматки , кълнове ,  пъдпъдъчени 

яйца, поляти с балсамов дресинг и пармезан) + 2 лв. 

6. Фатуш6. Фатуш6. Фатуш6. Фатуш – 400гр. 

(зелена салата,домати,краставици,репички ,чушки, лук, бекон,магданоз, 

сумак и хрупкави хлебчета ) + 2 лв. 

 

 

 



♥Топло предястиеТопло предястиеТопло предястиеТопло предястие    

1.1.1.1.Комбинация от Комбинация от Комбинация от Комбинация от     

Руладина ( шунка с фин пълнеж от крема сирене) , 

 Ущипци (сръбски кюфтенца с кашкавал,бекон и люта чушка) , 

 Kартофено кюфтенце 

2.Пилешки хрупкави филенца +0,50лв2.Пилешки хрупкави филенца +0,50лв2.Пилешки хрупкави филенца +0,50лв2.Пилешки хрупкави филенца +0,50лв....    

3.3.3.3.Филенца пангасиус Филенца пангасиус Филенца пангасиус Филенца пангасиус в картофена коричв картофена коричв картофена коричв картофена коричка +0,50лвка +0,50лвка +0,50лвка +0,50лв....    

4.4.4.4.Спаначени кюфтенца с рикота и пармезан +0,50лвСпаначени кюфтенца с рикота и пармезан +0,50лвСпаначени кюфтенца с рикота и пармезан +0,50лвСпаначени кюфтенца с рикота и пармезан +0,50лв....    

5.5.5.5.Пълнени гъбки  Пълнени гъбки  Пълнени гъбки  Пълнени гъбки  +0,50лв+0,50лв+0,50лв+0,50лв....    

6.Сиренца в сусам6.Сиренца в сусам6.Сиренца в сусам6.Сиренца в сусам +0,50лв +0,50лв +0,50лв +0,50лв....    

7.Морско шишче7.Морско шишче7.Морско шишче7.Морско шишче    /опашка от скариди, бейби калмари, опашка лангуста/ + 2лв+ 2лв+ 2лв+ 2лв.... 

 

 

♥Основни ястияОсновни ястияОсновни ястияОсновни ястия    

1.Пиле „Мусахаб”1.Пиле „Мусахаб”1.Пиле „Мусахаб”1.Пиле „Мусахаб”    

 / маринована  пилешка пържола от бутче и филе,  

ориенталски подправки ,изпечени на скара/     

2.2.2.2.Свинско печено в собствен сос Свинско печено в собствен сос Свинско печено в собствен сос Свинско печено в собствен сос  

3333.Комбинирано свинско печено в собствен сос и .Комбинирано свинско печено в собствен сос и .Комбинирано свинско печено в собствен сос и .Комбинирано свинско печено в собствен сос и  пиле „Мусахаб” пиле „Мусахаб” пиле „Мусахаб” пиле „Мусахаб”  

4444.Телешко задушено в собствен сос.Телешко задушено в собствен сос.Телешко задушено в собствен сос.Телешко задушено в собствен сос  +2лв+2лв+2лв+2лв.... 

5. Агнешко по „Гергьовск5. Агнешко по „Гергьовск5. Агнешко по „Гергьовск5. Агнешко по „Гергьовски” гарнирано с дрои” гарнирано с дрои” гарнирано с дрои” гарнирано с дроб сърма и зелб сърма и зелб сърма и зелб сърма и зелена салата +5 лвена салата +5 лвена салата +5 лвена салата +5 лв....    

 

 



♥ ГарнитуриГарнитуриГарнитуриГарнитури    

Ливански ориз и пюреЛивански ориз и пюреЛивански ориз и пюреЛивански ориз и пюре    

Задушени картофи и зеленчуци + 0,50 лвЗадушени картофи и зеленчуци + 0,50 лвЗадушени картофи и зеленчуци + 0,50 лвЗадушени картофи и зеленчуци + 0,50 лв....    

    

♥ ♥ ♥ ♥ СледястиеСледястиеСледястиеСледястие    

Селектирани български колбаси и кашкавалСелектирани български колбаси и кашкавалСелектирани български колбаси и кашкавалСелектирани български колбаси и кашкавал    

 

♥НапиткиНапиткиНапиткиНапитки    

Две безалкохолни 

50ml  маркова ракия 

¼ бутилка Bино –бяло или червено             

 

ЦЕНЦЕНЦЕНЦЕНИ     И     И     И         

Куверта се определя в зависимост от броя на гостите :   

До До До До 88880 души 0 души 0 души 0 души ––––    50505050 лв лв лв лв....  на човек                   на човек                   на човек                   на човек                     

Над Над Над Над 88880 до 1200 до 1200 до 1200 до 120    ----    45454545 лв лв лв лв.... на човек     на човек     на човек     на човек        

Сватбата е в рамките на 5 часа, след петияСватбата е в рамките на 5 часа, след петияСватбата е в рамките на 5 часа, след петияСватбата е в рамките на 5 часа, след петиятттт час се заплаща час се заплаща час се заплаща час се заплаща    по 150 лвпо 150 лвпо 150 лвпо 150 лв.... на час на час на час на час                                                

 

♥Младоженците получават безплатна нощувка  

♥ Преференциални цени за гостите на тържеството 

  

 Допълнителни услуги: 

Украса на ресторанта, ДJ, фолклорна програма, модерни танци 


